
L e s  c l à s s i q u e s
Pa de coca amb tomàquet | €2,70

Braves  |  €6.90

Croquetes |  €2.20/u

De pollastre amb curry
De pernil
De melós de vedella

Truita de patates |  €7.20

Ensaladilla russa |  €6.40

Milfulls de patata amb salsa brava tradicional i all i oli
d’alls escalibats.

Truita individual, amb ceba i al punt a escollir.

Amb ventresca de tonyina i  maionesa casolana.

D e  l ’ h o r t
“Samosas” de verdures |  €6.50

Pasta filo farcida de verdures especiades al forn.

Rabiolone de carbassa, formatge i nous | €7.80
Pasta fresca farcida de carbassa amb salsa de formatge i
nous.

Tomàquet i ventresca |  €8.60
Tomàquet rosa amb ventresca de tonyina.

“Totopos” amb guacamole |  €9.80
“Totopos” artesans amb guacamole i “pico de gallo”.



D e  p e i x
Cruixent de blat de moro

Amb tàrtar de salmó     |  €6.90

Amb tàrtar de tonyina Balfegó      | €8.90

Pop a la planxa  €13,70

Sardina curada |  €6.60

Rock ‘n’ Roll de calamar| €7,90

Sardina curada amb vermut i verdures escabetxades.

Pota de pop a la planxa, amb parmentier de patata i all i oli
de pebre vermell dolç.

Pa de brioix amb calamars a l’andalusa i maionesa picant.

D e  c a r n
Cruixent de pollastre|  €7.80

Pollastre marinat i fregit amb salsa BBQ casolana.

Mini burguer pulled pork |  €8.10
Carn de porc meixada, ceba encurtida i pa de brioix.

Steak tartar |  €13.10
Vedella tallada a ganivet acompanya de torradetes,
mantega i mostassa.

Costella de porc glacejada|  €8.70
Costella glacejada amb cervesa i mel i parmentier de celerí.

Pa bao amb pollastre agredolç (2u)|  €7.00

Pa al vapor amb pollastre agredolç desmigat.

Tacos de vedella (2u) |  €6.90

“Tortilla” artesana farcida de vedella metxada i “pico de
gallo”.

Musclos a la marinera  €13,70
Musclos cuinats al vapor amb salsa marinera tradicional



Postres
Brownie |  €5.20

Gelat artesà |  €5.20

Pastís de formatge|  €5.20

Pa de pessic dens de xocolata amb nous i gelat de vainilla.

Pastís de formatge individual, estil “La Viña”, amb
melmelada de fruits vermells.

2 boles de gelat artesà a escollir.

Tiramisú|  €5.20

“Soletillas” banyades en cafè i amaretto amb crema de
mascarpone i cacau.

Tarta tatin de Julia Child  |  €7.20
Recepta tradicional 100% casolana.
Acompanyada de gelat de vainilla i crema de llet
calenta.


	Les clàssiques
	Pa de coca amb tomàquet | €2,70
	Braves  |  €6.90
	Croquetes |  €2.20/u
	De pollastre amb curry
	De pernil
	De melós de vedella

	Truita de patates |  €7.20
	Ensaladilla russa |  €6.40

	De l’hort
	“Samosas” de verdures |  €6.50
	Rabiolone de carbassa, formatge i nous | €7.80
	Tomàquet i ventresca |  €8.60
	“Totopos” amb guacamole |  €9.80

	De peix
	Cruixent de blat de moro
	Sardina curada |  €6.60
	Musclos a la marinera  €13,70
	Pop a la planxa  €13,70
	Rock ‘n’ Roll de calamar| €7,90

	De carn
	Cruixent de pollastre|  €7.80
	Mini burguer pulled pork |  €8.10
	Steak tartar |  €13.10
	Costella de porc glacejada|  €8.70
	Pa bao amb pollastre agredolç (2u)|  €7.00
	Tacos de vedella (2u) |  €6.90

	Postres
	Brownie |  €5.20
	Tiramisú|  €5.20
	Pastís de formatge|  €5.20
	Gelat artesà |  €5.20
	Tarta tatin de Julia Child  |  €7.20


